Nivel académico: Técnico especialista en hosteletimismo en la escuela superior de Hosteleria y
Turismo de Madrid promocion 33 (afios 91-93), casaumilleres en la tercera promocién de la camara
de comercio, cursé dos afios enologia en la esguelseo de la vid y el vino.

Bachiller superior.

Experiencia profesional:
« Director Restaurante Vadebaco situado en la calagdmanes, 6

« Director Restaurante Real Café Bernabeu situads 8antiago Bernabeu desde Noviembre 07

< Director restaurante El Asador de la Esquina siu&del Santiago Bernabeu desde la
presentacion de proyecto, interviniendo en el njertta infraestructuras y decoracion, seleccién
de personal (40 personas), carta de vinos... gorda propiedad (Grupo La Maquina)
(referencia Carlos Tejedor Alvarez teléfono 6695®1L1915983005). Mayo 2006

e http://www.elmundo.es/metropoli/2007/05/04/restatra/1178229655.html

« Director en la cadena de restaurantes (3) De Miesde la busqueda de local, supervision de
obras, compras y seleccion de personal en losel@astellana y en el de la moraleja, asi como
la puesta en marcha de la terraza. Referencia Miderpez Lopez (presidente GSS y propietario
de De Vinis) Antonio Martos (Director Financierejéfono 912100400 JULIO 99- MARZO 06

< Director de bebidas en el grupo Lezama donde mpat@udel mantenimiento y compras asi
como de la carta de vinos en Don Giovanni, Tabdeh#@labardero, Café de Oriente, La
Botilleria del Café, El Aljibe, y el Obrador del f6ade Oriente y mientras impartia clases de
iniciacion a la cata y enologia en la Taberna dabardero de Sevilla.
www.vilbo.com/escuelas/sevilla.htrANO 97-99

» Director de la taberna de los 100 vinos

«  Maitre — sumiller de El Vagon de Beni ANO 94-97

e Camarero en el hotel Tryp fénix en todos los depaentos 91-93

* Ayundante camarero hotel Reina Victoria en todssdepartamentos.

« Por genética, he estado relacionado con negocihesteleria desde que tengo uso de razon
pues soy nieto e hijo de camareros

Otras actividades:

Intento compatibilizar mi profesion con otras aickades del sector, como la de sumilleria (vicepdmge
de la asociacion madrilefia de sumilleres), la pedfesional de vinos (actualmente cato para dasteesv
del sector: vino y gastronomia y restauradores;helhecho para gourmets, campsa, sibaritas...) cata
profesional de bebidas espirituosas (restauradgresa de cigarros (subcampedn del concurso recion
de cigarros Montecristo). He conseguido el preniraejor carta de vinos por el salon internaciatel
vino en el 2001 y la mejor bodega en gourmets @0@38. Premio al mejor joven sumiller 2004,
También imparto clases en la camara de comerchdatdizid de cigarros para el curso de sumiller 1l y
de vinos internacionales para el curso oficial aaieres.



